
Una limonada o té o café* +$900

PROMOCIONES

por la compra de un crêpe o sandwich o ensalada
(de lunes a viernes de las 12h hasta las 15h30)

DESAYUNO  $7.000

Croq Madame + té o capuccino + jugo de fruta
(de lunes a viernes de las 10h hasta las 12h30)

ONCE para DOS  $18.000

1 Salado + 2 Dulces    o   2 Salados + 1 Dulce

+ 2 capuccino o té + 2 jugos de fruta

CROQ'DELICE



CRÊPES SALADAS

Cabra:      $5700
queso cabra, tomate 
jamón de pavo, salsa 
pesto, zanahoria, rúcula

Salmón:      $5900
espinaca, salmón 
tomates ,mozzarella  
crema ciboulette    

Chilena:       $5700 
palta, pechuga de pollo 
tomate, rúcula, queso 
crema  ciboulette

Chacarero:  $5900 
carne de vacuno 
mechada, tomates 

porotos verdes, ají verde 
salsa mostaza

Tartiflette*:   $4900
huevo frito, tocino 
ahumado, mozzarella  
papas, salsa bechamel 

Campo*:        $5200
pechuga de pollo, cebolla  
salteada, mozzarella
champiñones, salsa 

bechamel

Ratatouille:  $4600 
salsa pesto, mozzarella
guiso de verdura (tomates 
pimentones, cebolla, zapallo 

italiano, berenjenas)

3 Quesos: 4700
mozzarella, queso azul 
queso de cabra, salsa 

bechamel

Completa*:   $4500
huevo frito, jamón 

acaramelado, mozzarella 
salsa bechamel 

+$1500 EXTRA PAPAS RÚSTICAS Y CREMA CIBOULETTE

INGREDIENTES  EXTRA
Proteina: +$1300 Verdura:  +$800 Queso:  +$1100

hamburguesa, pechuga 
de pollo jamón, salmón  
 +800 huevo frito o 

revuelto 

tomate, rúcula
champiñones
zanahoria, palta 
ratatouille

 mozzarella   
cabra, queso azul

 vegan



CROQ SANDWICHS

Croq Burger:   $5900 
carne de res molida 110g 

tomates, tocino  
cebolla salteada 

salsa BBQ, mozzarella 
bechamel 

Croq de Español:  $5900
jamón serrano, salsa pesto 

ratatouille (guiso de 
verdura), tomate

 mozzarella bechamel

Croq Vegan:  $5000
champiñones, tomates,

 salsa pesto, ratatouille, ají 
verde, queso vegano 
(mama's mozza)

Croq Madame*: $4500
jamón acaramelado 

mozzarella, salsa bechamel 
huevo frito, tocino ahumado

Croq Salmón:  $5900
salmón, tomates mozzarella  
crema ciboulette, rúcula 
pepino, bechamel

Big Chacarero:  $6300
carne de res mechada 
tomates, porotos verdes 
mayonesa, ají verde 
mozzarella, bechamel  

Croq Pollo*:    $5500
pechuga de pollo, salsa 
lactonesa, tomate, cebolla 
salteada, mozzarella
 salsa bechamel

+$1500 EXTRA PAPAS RÚSTICAS Y CREMA CIBOULETTE

4 estaciones:    $5500
salsa de tomate, alcachofa 
jamón de pierna, aceituna 
champiñones y mozzarella

French Burger:   $6900 
carne de res molida 110g 
tomates, huevo frito  

queso azul, champiñones 
mozzarella, bechamel 

mostaza

VG

Croq Americano*:    $6700
carne mechada, pepperoni 
pimentón, cebolla, salsa 
tomate, salsa BBQ, tomate

INGREDIENTES  EXTRA

Proteina: +$1300 Verdura:  +$800 Queso:  +$1100
hamburguesa, pechuga 
de pollo jamón, salmón  
 +800 huevo frito o 

revuelto 

tomate, rúcula
champiñones
zanahoria, palta 
ratatouille

 mozzarella   
cabra, queso azul

 vegan



ENSALADAS

Nuestras ensaladas vienen con aderezo de vinagreta a la mostaza como en Francia

 Cabra:  $5800
queso de cabra, tocino 

manzanas asadas, almendra 
zanahoria, tomates

huevo duro 
mix de lechugas

 Vegana:   $5600
tomates, champiñones palta 
zanahoria, almendra, quinoa 

mix de lechugas

 Parisina:  $5800
jamón acaramelado, papas 

rústicas, tomates 
champiñones, queso gouda 

huevo duro 
mix de lechuga

 Del Mar:  $6000
salmón, tomates, zanahoria 

quinoa, pepino crema ciboulette 
mix de lechugas

 Campo:  $5800
pechuga de pollo, huevo 
duro, queso azul, tomates 

papas rústicas
mix de lechugas

+$1500 EXTRA PAPAS RÚSTICAS Y CREMA CIBOULETTE

Sopa de Cebolla:   $4500
sopa de 470ml servida con 
pan tostado con queso
 (contiene caldo de carne)



CRÊPES DULCES $3700

 A- Chocolate Avellana              
      con frutas 

B- Chocolate Avellana    
     con banana y coco

C- Chocolate  Amargo y  
    Mermelada de Naranja

Elige tus frutas:  frutillas, platanos, manzanas cocidas con canela

D- Chocolate Amargo 
     con frutas

E- Manjar y Frutas F- Manzana cocida 
     con canela y   
    caramelo toffee

El Choconator $5600
salsa chocolate, Oreo 
coco, caramelo, 
malvaviscos

Tostada Francesa $5600
con caramelo Toffee, 

helado de vainilla, canela 
crema Chantilly

EXTRA HELADO : +$1400    Vainilla o Chocolate



Café y Té
Extra esencia:  vainilla, caramelo, avellana...... $700

SIMPLE  /  DOBLE

Capuccino simple.................................................. $2600     $3600
Latte Macchiato .................................................... $2600     $3600

SIMPLE  / GRANDE (450ml)

Café Americano.....................................................$1900      $2900

Espresso (grano 100% Arabica).......................$1900      $2600

Té  Verde (450ml)..................................................$2500 

Té  Ceylan (450ml).................................................$2500 

Té  Earl Grey (450ml)............................................$2500 

Té Frio Menta Jenjibre (400ml)......................... $1800 

Mokaccino.................................................................$3100     $4100

Té  English Breakfast (450ml)............................$2500 

Chocolate Caliente
marca francesa chocolaterie MONBANA

Extra esencia:  vainilla, caramelo, avellana...... $700

Chocolate Caliente Tradicional..........................$3100     $4100

Chocolate Caliente con Malvaviscos................$3700     $4700

Chocolate Caliente con crema Chantilly.........$3700     $4700

SIMPLE / GRANDE 

Bebidas y Limonada 
Limonada casera con limón, menta y jenjibre (400ml)........ $1800

Bebidas  (350ml) (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Nordic zero).................$1500

Agua con o sin gas Benedictino 500ml.......................................$1500

Té Frio Menta Jenjibre (400ml).................................................... $1800 

Jugo de pulpa de maracuya, frambuesa o mango..................$2950

Café Helado con helado de vainilla y crema chantilly  $3900


