


SALMÓN AHUMADO................

salmón ahumado, espinaca, mozzarella
tomate, queso crema ciboulette

$9200 CAMARONES............................

camarones, pimentones, papas, ajo
mozzarella, queso crema ciboulette

$9200

CHILENA...................................

pechuga de pollo, palta, rúcula, queso
  crema ciboulette, tomate

$7500

3 QUESOS............................

queso mozzarella, queso azul, queso de
cabra, salsa bechamel (salsa blanca)

$7500

CABRA....................................

jamón serrano, queso de cabra, zanahoria
rallada, salsa pesto, rúcula, tomate

$8500 TARTIFLETTE...........................

tocino ahumado, queso, papas, salsa
bechamel, cebolla, huevo frito

$7500 CAMPO.....................................

pechuga de pollo, cebolla salteada
champiñones, mozzarella, salsa bechamel

$7500

COMPLETA...............................

jamón cocido, mozzarella, huevo frito
salsa blanca (bechamel)

$6500 RATATOUILLE..........................

salsa pesto, mozzarella y guiso de zapallo
italiano, pimentón, cebolla, berengena y
tomate

$6700 CHACARERO.............................

carne de res mechada, tomate
porotos verdes, ají verde, mayonesa

$7700

 

PROTEINA

hamburguesa de res, tocino, 
mechada de res............................ $1800
pechuga de pollo, peperoni.......... $1800
salmón ahumado.........................  $2800
Huevo frito o revuelto.................  $800
Jamón cocido o serrrano..............  $1500

VERDURA

tomate, champiñones.................... $800
rúcula, papas, palta........................ $800
ratatouille, zanahoria..................... $800

QUESO

mozzarella, queso azul, queso de cabra
mama mozza (vegan)....................  $1300



CROQUE MADAME...................

jamón cocido, salsa bechamel, queso
mozzarella, tocino ahumado, huevo frito 

$6700

FRENCH BURGER.....................

hamburguesa de res 110g, salsa blanca
mozzarella, champiñones, queso azul
huevo frito, tomate, mostaza

$9500

CROQUE ESPAÑOL...................

jamón serrano, salsa pesto, guiso de
verdura (ratatouille), queso mozzarella
salsa bechamel

$7800

CROQUE POULET.....................

pechuga de pollo, mayonesa, tomate
cebolla salteada, mozzarella 
salsa béchamel 

$7900

CROQUE SALMÓN....................

salmón ahumado, mozzarella, tomate
crema ciboulette, salsa béchamel
 rúcula y pepino

$9200 CROQUE VEGANO....................

ratatouille (guiso de verdura)
salsa pesto, mozzarella vegana
champiñones, ají verde 

$7300

4 ESTACIONES.........................

jamón cocido, salsa tomate, mozzarella
alcachofa, aceituna verde, champiñones

$7500

 

POLLO “ITALIANO”.................

pechugade pollo, mayonesa casera
 tomate y palta 

$7300

DOBLE CHEESE ........................

hamburguesa de res 110g, cheddar
mozzarella, tomate, lechuga, pepinillo
salsa especial, cebolla salteada 

$9500 CROQUE BURGER.....................

hamburguesa de res 110g, salsa blanca
mozzarella, salsa BBQ, tomate, cebolla
salteada

$8300

BIG CHACARERO......................

carne de res mechada, mozzarella, tomate
porotos verdes, mayonesa, ají verde

$8700

CROQUE AMERICANO..............

carne mechada, pepperoni, salsa tomate
pimentón, salsa BBQ, cebolla, mozzarella

$9500



CAMPO.......................

Mix de lechuga, pechuga de pollo 
queso azul, papas rústicas, huevo duro,
tomate 

$7800 PARISIENNE.............................

Mix de lechuga, jamón cocido, 
queso mozzarella, huevo duro
champiñones tomate, papas rústicas

$7800 DEL MAR..................................

Mix de lechuga, salmón ahumado, pepino
tomate, quinoa, zanahoria rallada  
crema ciboulette 

$8500

CABRA......................................

Mix de lechuga, queso de cabra, zanahoria
rallada, tocino ahumado, huevo duro
manzana cocida

$8500 VEGANA...............................

Mix de lechuga, quinoa, champiñones
zanahoria rallada, palta, tomates 

$6900

 

PETITE SALADE........................

bowl de lechuga con tomate, zanahoria
aguacate, pepino y limón 

$4900PAPAS RÚSTICAS A LA FRANCESA.

una porción de papas rústicas al horno
servidas con queso crema ciboulette

$4800

la receta original de Francia hecha con
vino blanco, cebolla, caldo de carne y 
pan con queso gratinado

SOPA DE CEBOLLA (450ml) $6700



A- CHOCO AVELLANA Y FRUTAS....

chocolate avellana acompañada de frutas
a elección

$5900 B- AVELLANA PLATANO Y COCO...  

chocolate avellana con plátano y coco
rallado

$5900 C- CHOCOLAT & ORANGE.......
salsa de chocolate amargo y mermelada de
naranja

$5900

D- CHOCOLATE AMARGO Y FRUTAS

salsa de chocolate casera con frutas a
elección

$5900 E- MANJAR Y FRUTAS..............  
manjar tradicional acompañado de frutas
a elección

$5900 F- CRÊPE TATIN (MANZANA)..
manzana tibia con canela y caramelo
toffee

$5900

 

G-AZÚCAR Y LIMÓN................
un clásico francés, solamente azúcar y
jugo de limón con un poco de mantequilla

$4900 H-MERMELADA CASERA.........
mermelada a elección de la temporada 
hecha por nosotros

$5200

CHOCONATOR.........................

salsa chocolate, caramelo, malvaviscos
galletas Oreo, coco rallado

$6900



MAGDALENA (1 pieza)......................

quequito al limón casero con mantequilla 
(Especialidad Francesa)

$500

Coca-Cola original, light o sin azúcar.....................................$2600

Fanta original o sin azúcar......................................................$2600

Sprite original o sin azúcar......................................................$2600

Ginger ale original o sin azúcar...............................................$2600

Limonada menta jenjibre........................................................$3300

Agua Mineral con o sin gas (500ml)........................................$1800

hecho cada día (450ml) (consultar mesero).........$3900

TOSTADA FRANCESA.....................  

rebanadas de pan empapadas en leche y
huevos, doradas a la mantequilla con
canela, caramelo toffee, acompañado de
helado de vainilla y crema chantilly

$7400 CRÈME BRÛLÉE....................... $4900

la receta tradicional a la vainilla con su
costra deliciosa de caramelo crocante



extra esencia vainilla o caramelo  $700

Café Frappé caramelo toffee y chantilly........... ...................$5200

Espresso (150ml)....................................................$1900       

SIMPLE    GRANDE

Americano .............................................................$1900    $2900

Latte (más leche y menos café) ..............................$2800    $3800

Cortado ..................................................................$2800    $3800

Capuccino ..............................................................$2800    $3800

Mokaccino (chocolate, café y espuma de leche)......$4200    $5700

Irish Coffee con esencia de whisky (sin alcohol) y chantilly...$4800

Café Helado con helado de vainilla y chantilly ....................$5200

Iced Mokaccino y crema chantilly........................................$5900

Iced Americano ...................................................................$2900

Espresso Doble.......................................................$2600

Chocolate Caliente Tradicional ..............................$3700    $4900

SIMPLE    GRANDE

300ml         400ml

300ml        400ml

Chocolate Caliente Malvaviscos .............................$4100    $5500

Chocolate Caliente y Crema Chantilly ....................$4100    $5500

Chocolate Helado con helado y Crema Chantilly ................ $5900

Té a elección  (450ml) (ver coffre).........................................$3200

Iced Tea limón y menta.........................................................$3200

Té Chai latte  (450ml)............................................................$3500




